
Ô²ÇÈÊÎ-Õ²Ì²×Í² ÏÎÊÀÇÍÈÊÈ

ÑÊËÀÄ

ÏÀÊÓÂÀÍÍß

Ïðîôåñ³éíèé æèð «Äëÿ æàðêè» ç ì³í³ìàëüíèì âì³ñòîì òðàíñ³çîìåð³â, ùî ìàº 
çáàëàíñîâàíèé ñêëàä, âèñîêó ñòàá³ëüí³ñòü äî îêèñëåííÿ â ïðîöåñ³ ñìàæåííÿ. Æèð 
ïðèçíà÷åíèé äëÿ çàñòîñóâàííÿ â êóë³íàð³¿, â êîíäèòåðñüê³é, õë³áîïåêàðñüê³é 
ïðîìèñëîâîñò³, äëÿ ï³äïðèºìñòâ ìåðåæ³ ãðîìàäñüêîãî õàð÷óâàííÿ, âåëèêèõ 
ïðîìèñëîâèõ ï³äïðèºìñòâ, à òàêîæ íåâåëèêèõ âèðîáíèöòâ.

Ðåöåïòóðà
Ìàñîâà ÷àñòêà:
 - æèðó,%, íå ìåíøå
- âîëîãè ³ ëåòêèõ ðå÷îâèí,%, íå á³ëüøå
Êèñëîòíå ÷èñëî, ìã ÊÎÍ / ã, íå á³ëüøå
Ïåðåêèñíå ÷èñëî 1/2 Î ìîëü/êã, íå á³ëüøå
Òåìïåðàòóðà ïëàâëåííÿ, °Ñ
Âì³ñò òâåðäèõ òðèãë³öåðèä³â, % ïðè 20 °Ñ
Îêèñëþâàëüíà ñòàá³ëüí³ñòü ïî Ðàíñ³ìàòó, 
ïðè òåìïåðàòóð³ 120 °Ñ, ãîäèí
Òåìïåðàòóðà äèìëåí³ÿ, °Ñ
Åíåðãåòè÷íà ö³íí³ñòü 100 ã ïðîäóêòó, êêàë

 99,7  99,7  99,7
 0,3  0,3  0,3
 0,4  0,4  0,4
 5,0  5,0  5,0
 5-20  5-22  5-14
 0,1-3  0,1-10  0,1-4

 7-9  7-9  7-9
 220-235  220-235  220-235
 897  897  897

ÒÅÐÌ²Í ÏÐÈÄÀÒÍÎÑÒ² ÒÀ ÓÌÎÂÈ ÇÁÅÐ²ÃÀÍÍß
Æèð ïîâèíåí çáåð³ãàòèñÿ â ñêëàäñüêèõ ïðèì³ùåííÿõ àáî õîëîäèëüíèêàõ ïðè ïîñò³éí³é öèðêóëÿö³¿ ïîâ³òðÿ.
Òåðì³í çáåð³ãàííÿ (â çàëåæíîñò³ â³ä òåìïåðàòóðíîãî ðåæèìó) - â³ä 12 äî 18 ì³ñÿö³â.

Æèð ðîñëèííèé «Äëÿ æàðêè» óïàêîâóþòü â 
ÿùèêè ç ãîôðîâàíîãî êàðòîíó, ÿê³ ìàþòü 
ì³øêè-âêëàäèø³ ç ïîë³ìåðíèõ ïë³âîê. Ìàñà 
íåòòî - 20 êã. Æèð ðîñëèííèé «Äëÿ æàðêè» 
ìîæå óïàêîâóâàòèñÿ â ãåðìåòè÷íó óïàêîâêó 
«bag in box» - íåìåòàë³çîâàí³ ì³øêè â 
ãîôðîêîðîáà, ìàñîþ íåòòî 9,0 êã, 13,8 êã, 
18 êã.

Ñìàê ³ çàïàõ
Êîë³ð

Êîíñèñòåíö³ÿ ïðè (18 ± 1) ° Ñ

ÎÐÃÀÍÎËÅÏÒÈ×Í² ÏÎÊÀÇÍÈÊÈ

Æèð ðîñëèííèé «ÄËß ÆÀÐÊÈ»
ÇÀÃÀËÜÍÅ ÏÐÈÇÍÀ×ÅÍÍß

Îë³ÿ ïàëüìîâà òà ñîíÿøíèêîâà 
ðàô³íîâàíà äåçîäîðîâàíà, àíòèîêñèäàíò 
(íàòóðàëüíèé / ñèíòåòè÷íèé), ï³íîãàñíèê 
Å900.

×èñòèé áåç ñòîðîíí³õ ïðèñìàê³â ³ çàïàõ³â
Â³ä ñâ³òëî-æîâòîãî äî æîâòîãî.

Ìàçåïîä³áíà, ðóõëèâà. Ïðèïóñòèìî âèïàäàííÿ îñàäó
(ùî íå º áðàêóâàëüíèì ôàêòîðîì äëÿ äàíîãî æèðó).

Êàòàëîã  B2B   Жири кондитерські 

Å B C

Íå ðîçáðèçêóºòüñÿ, íå ï³íèòüñÿ, íå äèìèòü ïðè òåìïåðàòóð³ 180 °Ñ;
Íå çàëèøàº íåïðèºìíîãî ïðèñìàêó â ãîòîâîìó âèðîá³;
Ï³ñëÿ ñìàæåííÿ íå êðèñòàë³çóºòüñÿ íà ïîâåðõí³ âèðîáó;
Çíèæóº âèòðàòè ïðè îòðèìàíí³ á³ëüø ÿê³ñíîãî ê³íöåâîãî ïðîäóêòó;
Ð³âíîì³ðíà îáæàðêà ïðîäóêò³â â ïîð³âíÿíí³ ç òðàäèö³éíèìè ðîñëèííèìè îë³ÿìè;
Íàäàº ãîòîâèì âèðîáàì àïåòèòíèé çîâí³øí³é âèãëÿä ç ðóì'ÿíîþ ñêîðèíêîþ;
Âèñîêà, ó ïîð³âíÿíí³ ç³ çâè÷àéíèì ðîñëèííèì ìàñëîì, ñò³éê³ñòþ äî îêèñëåííÿ. ÏÅÐÅÂÀÃÈ ÇÀÑÒÎÑÓÂÀÍÍß:

!


