
Ô²ÇÈÊÎ-Õ²Ì²×Í² ÏÎÊÀÇÍÈÊÈ

ÑÊËÀÄ

ÏÀÊÓÂÀÍÍß

Æèð êîíäèòåðñüêèé «Ôåòò³ô³ë» H2TF-61 º ïîâí³ñòþ ðîñëèííèì ÷àñòêîâî 
ëàóðèíîâèìíà÷èíî÷íèì æèðîì. Ñïåö³àëüíî ðîçðîáëåíèé äëÿ âèêîðèñòàííÿ â íà÷èíêàõ ç 
âèñîêèì âì³ñòîì ãîð³õîâîãî ìàñëà. «Ôåòò³ô³ë» H2TF-61 äàº â³äì³ííó ñòàá³ëüí³ñòü ïðîòè 
ïîñèâ³ííÿ, ìàº õîðîø³ îðãàíîëåïòè÷í³ âëàñòèâîñò³ ³ øâèäêó êðèñòàë³çàö³þ. Ðåêîìåíäîâàíèé 
äëÿ âèêîðèñòàííÿ â ïðàë³íå ç øîêîëàäîì, íà îñíîâ³ ìàñëà êàêàî ³ éîãî åêâ³âàëåíò³â.

Ìàñîâà ÷àñòêà:  - æèðó,%, íå ìåíøå
- âîëîãè ³ ëåòêèõ ðå÷îâèí,%, íå á³ëüøå
Êèñëîòíå ÷èñëî, ìã ÊÎÍ / ã, íå á³ëüøå
Ïåðåêèñíå ÷èñëî 1/2 Î ìîëü/êã, íå á³ëüøå
Òåìïåðàòóðà ïëàâëåííÿ, °Ñ
Âì³ñò òâåðäèõ òðèãë³öåðèä³â, %

ïðè 10 °Ñ
ïðè 20 °Ñ
ïðè 25 °Ñ
ïðè 30 °Ñ
ïðè 35 °Ñ

Ñóìà òðàíñ³çîìåð³â æèðíèõ êèñëîò, %

99,9
0,1
0,2
2,0

37-39

58 - 68
32 - 42
25 - 35
15 - 23

Ìàêñ. 13
Ìàêñ. 2

ÒÅÐÌ²Í ÏÐÈÄÀÒÍÎÑÒ² ÒÀ ÓÌÎÂÈ ÇÁÅÐ²ÃÀÍÍß
Æèð ïîâèíåí çáåð³ãàòèñÿ â ñêëàäñüêèõ ïðèì³ùåííÿõ àáî õîëîäèëüíèêàõ ïðè ïîñò³éí³é 
öèðêóëÿö³¿ ïîâ³òðÿ ³ â³äíîñí³é âîëîãîñò³ ïîâ³òðÿ íå á³ëüøå 80%. Íå äîïóñêàºòüñÿ 
çáåð³ãàííÿ æèðó ñï³ëüíî ç ïðîäóêòàìè, ùî ìàþòü ð³çêèé ñïåöèô³÷íèé çàïàõ.
Òåðì³í çáåð³ãàííÿ (â çàëåæíîñò³ â³ä òåìïåðàòóðíîãî ðåæèìó) - â³ä 12 äî 18 ì³ñÿö³â.

«Ôåòò³ô³ë»êîíäèòåðñüêèéÆèð
H2TF-61 óïàêîâóþòü â ÿùèêè ç 

ìàþòüÿê³êàðòîíó,ãîôðîâàíîãî
ì³øêè-âêëàäèø³ ç ïîë³ìåðíèõ ïë³âîê. 
Ìàñà íåòòî - 20 êã.

Ñìàê ³ çàïàõ

Êîíñèñòåíö³ÿ ïðè (18 ± 1) ° Ñ

Êîë³ð

ÎÐÃÀÍÎËÅÏÒÈ×Í² ÏÎÊÀÇÍÈÊÈ

Æèð кондитерський «ФЕТТІФІЛ» H2TF-61
ÇÀÃÀËÜÍÅ ÏÐÈÇÍÀ×ÅÍÍß

×èñòèé, áåç ñòîðîíí³õ ïðèñìàê³â ³ çàïàõ³â.

Îäíîð³äíà, òâåðäà.

Â³ä á³ëîãî äî ñâ³òëî-æîâòîãî.

Êàòàëîã  B2B  Ôåòò³ô³ë Жири  кондитерські

    
  

 
   

 

Олія пальмоядрова і пальмова
рафінованадезодорована, антиоксидант
(Е320, Е321 або Е306,
Е304). Не містить гідрогенізованих 
жирів.


